Pizza—Kart;ffeln

Zubereitung

Kartoffeln im Salzwasser gar kochen.

Tomaten, Peperoni, Zwiebeln und Knoblauch wiirfeln. Im Olivendl circa
8 Minuten diinsten. Gewiirzmischung dazugeben und mit Salz und

Pfeffer abschmecken.

Kartoffeln langs halbieren und mit einem Kaffeeloffel vorsichtig
aushohlen, sodass stabile Schiffchen entstehen.

Kartoffelinneres mit einer Gabel zerdriicken, zu der Tomate geben und
kurz mit anbraten. In eine Schiissel geben.

Tilsiter-Kéase reiben. Die Halfte des Kases in die Tomaten-Kartoffel-
Masse geben und unterheben.

Masse in die Schiffchen flillen. Anschliessend werden die Kartoffeln im

Grill direkt fiir 30 Minuten gegrillt. Nach der Hélfte der Zeit mit dem
restlichen Kése bestreuen. Mit Friihlingszwiebel-Griin dekorieren.
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Zutaten

4 grosse Kartoffeln, festkochend

1TL Salz

4 Tomaten

1 Zwiebel

1-2 Knoblauchzehen

1 Peperoni

1TL italienische Gewiirzmischung
Salz und Pfeffer

1EL Olivendl

300¢g Tilsiter rezent

Friihlingszwiebel

Tilgitex

SWITZERLAND
DER SCHWEIZER KASE.



