Der Schwarze — extra

Dieser ausgewdhlte Tilsiter ist ein wahrer Genusskése fiir den echten
Kaseliebhaber. Durch seine langere Reifezeit im Kdsekeller entwickelt
sich sein ausgepragter Charakter. Er besticht durch seine rezente kraftige
Note und mit dem Tilsiter-typischen zartschmelzenden Teig, der auf der
Zunge zergeht.

Der Tilsiter extra mit der schwarzen Etikette steht fiir die dritte und oberste
Reifestufe vom traditionellen Rohmilchtilsiter. Auch dieser Tilsiter wird wie
unsere anderen Késesorten mit viel Liebe und Leidenschaft nach altem
traditionellen Rezept in ausgewahlten Késereien in der Ostschweiz herge-
stellt. Die ideale Reifezeit betrégt bis zu 6 Monate oder mehr. Entscheidend
ist das Genussprofil, denn dieser Kése ist klar positioniert als Genusskase
flir den echten Késeliebhaber: zum Abschluss eines feinen Essens, gerne
auch mit einem Glas Wein.

Konsistenz Speckig bis weichschnittig, fein Durchschnittliche Erndhrungswerte pro 100g

Geschmack wiirzig-kréftig Wasser 409
Reifezeit Mindestens 5 Monate Mineralstoffe 4,5¢g
Fettgehalt Vollfett Eiweiss 269
Késetyp Halbhartkase Fett 29,59
Milchverarbeitung Rohmilch teilweise thermisiert Kalorien 365kcal
Vertréglichkeit Von Natur aus gluten- und laktosefrei Energie 1528kJ
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