Tilsitex; fur Racletté

Jetzt gibt es den Schweizer Tilsiter auch in einer neuen, speziellen Form
fir Raclette. Grundlage fiir diesen neuen Raclette-Typ ist der griine milde
Past-Tilsiter. Dank einer speziellen Lagerung wird der griine Tilsiter
weiterentwickelt und flihrt so zu einem neuen Raclette-Erlebnis, welches
Sie begeistern wird. Durch die feinen, diinnen Scheiben schmilzt der Kase
besonders rasch und zart und das feine Tilsiter-Aroma bleibt auch in
geschmolzener Form erhalten.

Die 200-Gramm-Packung ist besonders geeignet flir den kleineren
Familienhaushalt und unterstiitzt eine gesunde, ausgewogene Erndhrung.
Selbstversténdlich biirgen wir mit der Marke Tilsiter Switzerland fiir eine
konstant hohe Qualitdt und ein genussvolles Raclette-Erlebnis.

Wahrend der Raclette-Saison in ausgewahlten Coop-Filialen in der
Deutschschweiz erhaltlich.

Konsistenz Zarter weichschnittiger Teig, Durchschnittliche Erndhrungswerte pro 100g

gute Schmelzeigenschaft Wasser 43,59
Geschmack Mildes Aroma, leicht sduerlich, milchig, wiirzig Mineralstoffe 4,59
Fettgehalt Vollfett Eiweiss 259
Késetyp Halbhartkase Fett 279
Milchverarbeitung Pasteurisierte Milch Kalorien 345kcal
Vertréglichkeit Von Natur aus gluten- und laktosefrei Energie 1430kJ
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